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SPEISEKARTE . MENU PRANZO



KALTE VORSPEISEN . ANTIPASTI FREDDI

Tatar . Rind . geschmorter Lauch . Dorrtomate . Petersilie . Butterrolle
Tartare . manzo . porro brasato . pomodorini . prezzemolo . burro
G*| L*

Antipasti Torgglerhof: Herzhaftes . Hausgemachtes . Gesundes
Kurzgesagt: 5 verschiedene Vorspeisen zum Teilen . ab 2 Personen
Antipasti Torgglerhof: buono . fatto in casa . sano.

S antipasti diversi da condividere . da 2 persone

G *

Bruschetta . Kirschtomate . Pesto . Rohschinken .
Geschmorte Tropeazwiebel . Pinienkerne . Feta . Olive . Gurke
Bruschetta . pomodorini . pesto . prosciutto crudo .

cipolla tropea . pinoli . feta . olive . cetriolo

V*| L*

Marendbrettl , Torgglerhof“ . Bergbauernspeck . Haussalami .

Kaminwurze . verschiedene Kase . Krauterquark . Tomate . Apfelchutney

Merenda “Torgglerhof* . speck . salame della casa . “Kaminwurze” .
diversi tipi di formaggio . ricotta alle erbe . pomodori . chutney di mela
G*| L*

SALATE . INSALATA

Bunte Salatschiissel
Insalata mista
V|G]|L

Gartensalat . Riiben vom Hofgarten . Fiihlingslauch .
Fenchel . knuspriges Schiittelbrot . Freilandei

Insalata fresca dell'orto . rape dell’orto. porri primaverile .
finocchio . “Schiittelbrot” . uova di campagna

G*|L|V

#supportsudtirol #supportitaly

Vorspeise | Haupt.
€18,00] € 25,00

€ 39,00

€14,00

€18,00

€7,00

€14,50

ALLE PRODUKTE DIE FUR UNSERE GERICHTE VERWENDET WERDEN STAMMEN

AUSSCHIESSLICH AUS SUDTIROL ODER ITALIEN .
EINFACH WEIL ES UNS WICHTIG IST .

TUTTI | PRODOTTI UTILIZZATI NELLA NOSTRA CUCINA SONO ESCLUSIVIAMENTE
D‘ALTO ADIGE O D‘ITALIA. SEMPLICEMENTE PERCHE E IMPORTANTE PER NOI .



SUPPEN . MINESTRE

Schaumsiippchen . Gartentomate . Zitrus . gebackene Reispraline
Vellutata . pomodoro dell’orto. agrumi . arancino di riso
V|G*

WARME VORSPEISEN . PRIMI PIATTI

Risotto . Gartenkrduter . Lauch . Rauchersaibling
Risotto . erbe dell’orto . porri . salmerino affumicato
V* | G| L*

Ravioli . Mangold . Schwarzbrotcrunch . Eigelb . Ofenricotta
Ravioli . bietola . crunch di pane integrale . tuorlo . ricotta
Vv

Hausgemachte Gigli . Tomate . Olive . Rauke . Garnelen
Gigli fatti in casa . pomodoro . olive . rucola . gamberi
V*E | G*| L

HAUPTSPEISEN . SECONDI PIATTI

Wienerschnitzel vom Kalb . Pommes frites . hausgemachte Preiselbeermarmelade
Bistecca alla Milanese di vitello . patatine fritte . marmellata ai mirtilli rossi fatta in casa
G*| L

Ribeye Steak . La Ratte Kartoffeln . Tomate . Rosmarinjus
Ribeyesteak . patate “la Ratte” . pomodoro . jus al rosmarino
GI|lL

Duett vom Bio-Schwein . Bauch & Backchen . Sellerieknolle . Senfsaat
Bis di maiale “bio”. pancia & guancia . sedano rapa . semi di senape
GIlL

Goldbrassenfilet . Aubergine . Kartoffelpaunzen . Beurre Blanc vom Salzwasserfisch
Filetto d"orata . melanzane . patate . beurre blanc al pesce
L* | G

€950

Vorspeise | Haupt.
€14,00 | €17,00

€14,00 | €17,00

€14,00 | €17,00

€23,00

€29,50

€27,00

€24,50



KINDERGERICHTE . PIATTI PER I PICCOLI

Wienerschnitzel vom Kalb . Pommes frites
Bistecca alla Milanese di vitello . patatine fritte
G*| L

Frische Pasta . Bolognese oder Tomatensauce
Pasta fresca . salsa bolognese oppure al pomodoro
G*| L

DESSERTS . DOLCI

Kaiserschmarrn nach Omas Rezept. Kirschkompott
“Kaiserschmarren®. ricetta dalla nonna . composta di ciliegie
\%

Pfirsich . Zitrone . Vanille
Pesca . limone . vaniglia
G* |V

Tarte . Heidelbeere . Haselnuss . Milchschokolade
Tarte . mirtilli . nocciole . chioccolata al latte
G* |V

V = VEGETARISCH /| VEGETARIANA | G = GLUTENFREI /[ SENZA GLUTINE |
L = LAKTOSEFREI [ SENZA LATTOSIO

€12,00

€10,00

€ 13,50

€9,50

€10,50

V* = AUF WUNSCH VEGETARISCH / SU RICHIESTA VEGETARIANA | G* = AUF WUNSCH

GLUTENFREI /[ SU RICHIESTA SENZA GLUTINE |

L* = AUF WUNSCH LAKTOSEFREI [ SU RICHIESTA SENZA LATTOSIO



